宁德职业技术学院《宁德职业技术学院食品加工实训室改造项目》采购方案征集公告


为完善食品加工全链条实训教学体系，提升职业教育理实一体化育人质量。我校原有食品加工工艺实训室建设年限久远，场地布局、硬件设备、配套设施已趋于老旧，实训功能单一，无法满足现阶段食品加工实操教学、技能竞赛备赛及专业人才培养的高标准教学需求。为补齐专业实训教学短板，优化实训场地功能环境，我校拟对原有食品加工实训室进行整体升级改造，现面向社会公开征集本次实训室建设改造方案。
一、建设目标
对老旧食品加工实训室整体升级改造，建成符合食品生产规范的综合性食品加工实训基地。消毒更衣区、中式烹饪加工区、裱花区、西式面点与多媒体教学理实一体区四大标准化功能区域。完善场地装修、水电改造、配套智能系统与全套实训设备，建成集课堂理论教学、中西面点实操、原料前处理、新品研发、学生竞赛等于一体的现代化食品加工实训基地。实现理论授课、现场实操、比赛竞赛、产品研发一体化育人，贴合宁德本地特色食品产业人才培养需求。
二、建设内容、功能及需求
整体改造包含场地隔断装修、水电与净水布设、储物柜定制、空调、设备采购、监控等配套工程，按四大功能分区布局，贴合食品安全生产规范。
各分区功能与建设需求：
1、消毒更衣区
功能：落实食品生产上岗规范实训，开展从业人员洗手、更衣、二次消毒全流程实操，模拟SC车间准入管理制度。
需求：配置更衣储物柜、洗手消毒池、消杀配套用品，配套通风、清洁收纳设施。
2、中式烹饪加工区
功能：面向食品加工中中餐热菜、食材熟制、膳食搭配实训。
需求：商用蒸柜、电磁炒炉、电磁炉、绞肉机、灌肠机、电压力锅、冷藏设备、储存柜、操作台、排油排烟系统。
3、裱花间（冷加工专区）
功能：本区域为西点精加工专项实训场地，独立隔间、分区控温制冷，主要开展蛋糕裱花、慕斯、奶油甜品等低温冷加工西点。
需求：单独隔断隔离，配置风冷冷藏操作台、鲜奶机、紫外消毒灯、制冰机，空间可控温，配套全套裱花器具。
4、西式面点与多媒体教学理实一体区
（1）西式面点
功能：用于面包、蛋糕、饼干等西式面点全流程加工。
需求：师生操作台、烤箱、发酵箱、起酥机、压面机、鲜奶机、面团分块机、打面机、风炉、天平、台秤、电饼铛、研磨机、多层保鲜冷藏设备，满足50人西式面点全流程加工。
（2）多媒体教学
功能：承担西点前处理、理论授课及设备示范教学三重功能。
需求：智慧教学一体机、全套专业扩声系统及示教系统，空调、监控系统
5、图纸：
需提供平面布局设计图。
6、环境建设包含：
整体空间装修、操作台、储物柜、货架定制以及配套空调系统建设。
7、备注：
本项目设计与装修必须符合食品质量与安全专业要求
8、清单目录：
包括但不限于以下清单。
	序号
	设备名称
	数量
	单位
	备注

	1
	拆旧
	1
	项
	

	2
	水电改造
	1
	项
	

	3
	刷墙
	1
	项
	

	4
	隔断
	1
	项
	

	5
	防盗门
	2
	扇
	

	6
	排油排烟系统
	1
	项
	

	7
	洗手星
	1
	项
	

	8
	干手器
	2
	个
	

	9
	配套用品储物柜
	1
	项
	

	10
	杀菌器具、粘捕灭蚊器具
	1
	项
	

	11
	监控系统
	1
	项
	

	12
	师生实训操作台（柜式带门）
	1
	项
	设备满足50人中西面点的实训操作

	13
	热水器
	1
	台
	

	14
	风冷冷藏操作台冰箱
	1
	台
	

	15
	三层九盘电烤箱
(两层带蒸汽与石板)
	1
	台
	

	16
	36盘冷藏式醒发箱
	1
	台
	

	17
	和面机
	1
	台
	

	18
	面团分块机
	1
	台
	

	19
	7升 鲜奶机
	5
	台
	

	20
	商用四门冰箱
	1
	台
	

	21
	智能微电脑板双门热风消毒柜
	1
	台
	

	22
	传送带压面机
	1
	台
	

	23
	立式起酥机
	1
	台
	

	24
	五层热风循环炉(带底座)
	2
	台
	

	25
	蒸柜
	1
	台
	

	26
	商用电磁炉
	13
	台
	

	27
	电磁双炒单尾炉
	3
	台
	

	28
	千分之一分析天平
	5
	台
	

	29
	立式压力蒸汽灭菌锅
	2
	台
	

	30
	小型打面机
	13
	台
	

	31
	电压力锅
	3
	台
	

	32
	绞肉机
	1
	台
	

	33
	灌肠机
	1
	台
	

	34
	电子秤
	5
	台
	

	35
	研磨机
	3
	台
	

	36
	制冰机
	1
	台
	

	37
	电饼铛
	1
	台
	

	38
	中西式实训小件器具
	1
	批
	



[bookmark: _GoBack]中西式实训小件器具（具体详见以下清单）
	序号
	器具
	数量
	单位
	备注

	1
	塑料案板
规格:600*400*2.5mm
	26
	片
	

	2
	中餐 菜刀
	13
	把
	

	3
	中号 食品剪
	13
	把
	

	4
	12公分 味盅
	13
	个
	

	5
	不锈钢 钢漏壳
	13
	个
	

	6
	10两钢炳炒勺
	13
	个
	

	7
	钢炳锅铲
	13
	个
	

	8
	10寸密漏
	13
	个
	

	9
	2号保鲜盒
	30
	个
	

	10
	4号保鲜盒
	15
	个
	

	11
	特级不粘铝烤盘
	18
	个
	

	12
	塑料刮板
	30
	片
	

	13
	电动 打蛋器
	13
	个
	

	14
	手动打蛋器10寸
	13
	把
	

	15
	手动打蛋器14寸
	13
	把
	

	16
	三件套 雕刻刀
	13
	套
	

	17
	48头裱花嘴
	20
	套
	

	18
	大抹刀
	20
	把
	

	19
	小抹刀
	20
	把
	

	20
	大号细齿刀
	13
	把
	

	21
	小号细齿刀
	13
	把
	

	22
	六寸八寸蛋糕模具含底托
	13
	套
	

	23
	蛋清分离器
	13
	个
	

	24
	5000mL 量杯
	2
	个
	

	25
	1000mL 量杯
	13
	个
	

	26
	500mL 量杯
	13
	个
	

	27
	喷油器
	6
	个
	

	28
	蛋糕转盘(12英寸)
	20
	个
	

	29
	6寸 模具圆形胚体
	20
	个
	

	30
	不锈钢盆
	24
	个
	

	31
	不锈钢小碗
	60
	个
	

	32
	不锈钢勺子和筷子
	60
	套
	

	33
	面粉桶
	3
	个
	

	34
	小平底锅
	13
	个
	

	35
	面粉筛
	13
	个
	

	36
	吐司盒
	26
	个
	

	37
	小刮刀
	13
	套
	

	38
	喷水壶
	6
	个
	

	39
	奶锅
	13
	个
	

	40
	羊毛刷
	13
	个
	

	41
	晾网
	13
	个
	

	42
	高温手套
	2
	对
	

	43
	12连玛芬蛋糕模具
	13
	个
	




